Liebe Gaste!

Wir freuen uns liber Ihren Besuch in der Miihlsteinstube!
Wir, die Familie Kiihn, betreiben unser Fischrestaurant als Familienbetrieb.
Chefin Susanne Kiihn ist stets beim Fischgriller anzutreffen.

Die Schwestern und Nichten sind in der Kluiche, in der Schank und im Service
mit Unterstutzung unserer MitarbeiterInnen im Einsatz.

Unsere Mama kiimmert sich liebevoll um die Dekoration im Lokal, auf den
Tischen und um unsere vielen Blumen.

Wir beziehen unsere Fische, das Gemuse und die Krauter aus der Region und
ausgewdahlten Lieferanten aus Osterreich.

Gerne kommen wir auch Thren besonderen Essenswiinschen nach (z.B. bei

Allergien, div. Unvertraglichkeiten, speziellen Didten ...). Wenden Sie sich
einfach direkt an das Serviceteam!

Wir winschen Ihnen genuf3volle Stunden in der Muhlsteinstube frei nach
unserem Motto: Genief3en. Erleben. Wohlfiihlen.

Wir wiinschen guten Appetit!

Herzlich Ihre
Familie Kiihn
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Als Aperitif oder fur szscﬁéndu%h

Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG Extra dry

Casa Gheller - Veneto, Italien

Lillet Berry / Lillet Tonic
Lillet blanc, Schweppes Dry Tonic od. Schweppes Wild Berry Tonic

Aperol Lemon Spritz
Schweppes Bitter Lemon, Aperol, Ingwer, Eis

Aperol Spritz
Weiswein, Soda, Aperol, is

Gin Tonic
Hendricks, Schweppes dry Tonic, Eis

Getranke

Murauer Bier vom Fass Pfiff / 0,31/ 0,51
0,5 | Murauer Weizenbier hefetriib (Flasche)
0.5 | Gésser Naturradler (Flasche)

0,5 | Gésser Naturgold alkoholfrei (Flasche)
Craftbeer nach Empfehlung

1/4 | Spritzer weif oder rot

Alkoholfreie Getrdanke

1/4 | naturtriber Saft (Apfel- Traubensaft)
1/4 | Hollersirup mit Sodawasser

0,31 Frucade

0,3 | Dirndlkracherl

0,3 | Murelli Limonade Rhabarber Minze
0,3 | Murelli Limonade Almrausch

0,3 | Murelli Limonade Cola

0,31 Cola zero

0,3 | Mineral prickelnd oder still
O,7 | Mineral prickelnd oder still

Flasche gekiihltes Brunnenwasser

440 /31,00

6,40

6,00

6,00

9,00

3,70/4,30/5,10
490
490
490
490

3,90

3,70
2,30
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

3,70
5,50

2,50



Vorspersen

Fischsuppe

Gebundene, paprizierte Suppe mit Fischeinlage, Rahm und Gebdck

Trio vom Fisch an Blattsalat
Wels-, Lachsforellen- und Karpfenfiletstreifen

Gerducherter Karpfenkaviar
mit getoastetem Gebdck und Sauerrahm

Raucherfischvariation
mit Krenobers, Preiselbeeren und Gebdck

Chili-Schnecken

1m Speckmantel gebraten an Salatbouquet

Gratinierte Schnecken
mat Knoblauch-Krauterbutter gratiniert und Gebdck

Salate

Grine Blattsalatvariation mit Essig-Oi-Senf-Marinade
Erdapfelsalat
Erdapfelmayonnaisesalat

6 Strick

6 Strick
12 Stiick

Bunter Millerinnensalat Griiner Salat mit Gemiiseauswahl der Saison

8,90

13,60

1470

1470

13,60

13,60
27,20

440
4770
4770
4770



Fische

Gemischter Fischteller natur (Karpfen-, Lachsforellen-, Welsfilet) 25dag 18,00

Unser,Klassiker®-von tiberall ein bisschen was 35dag 25,00
Gemischter Fischteller auf serbische Art 25dag 19,00
Unser , Klassiker®etwas pikanter- Chiliflocken, Maisstdrke und Butter 35dag 26,00
Forelle

Forelle (ganzer Fisch) natur per dag 0,65

Jestes, weifses Fleisch

Forelle blau (ganzer Fisch) per dag 0,95
mat Babyerddpfeln und im Sud mitgegartem Gemaiise

Forelle Miillerin (ganzer Fisch) per dag 0,75
knusprig in Maisstdrke und Butter gebraten

Karpfen

Karpfenfilet natur 25dag 19,00
weiches Fleisch, geschropftes Filet 35dag 26,00
Karpfenfilet auf serbische Art 25dag 20,00
Chilifiocken, Maisstdrke und Butter 35dag 28,00
Gebackenes Karpfenfilet 25dag 20,00
Lachsforelle

Lachsforellenfilet natur 25dag 21,00
Jeste Struktur, kraftiger Geschmack, feiner Schmelz nicht gratenfrei 35dag 29,00
Lachsforellenfilet auf serbische Art 25dag 22,00
Chiliflocken, Maisstarke und Butter 35dag 30,00
Lachsforelle (ganzer Fisch, fiir 2 bis 3 Personen) per dag 0,75

(nicht immer verfiigbar)

Sonderwiinsche geben Sie bitte unserem Servicepersonal bekannt. Preise ohne Beilagen (aufler wenn ange-
flihrt), Beilagen bitte selbst wéhlen.

Unsere Fischgerichte werden nach dem Braten mit Knoblauchdl bestrichen und mit etwas Petersilien|Zitro-
nen|Knoblauchpesto serviert und bei den serbischen Fischgerichten kommt etwas Paprikamayo dazu.



Saibling
Saiblingsfilet natur

Jeines, schmackhajtes Fleisch mit leicht mineralischem Geschmack

Saiblingsfilet Miillerin Art

knusprig in Maisstdrke und Butter gebraten

Saibling (ganzer Fisch) natur per dag
Jeines, zartes Fleisch

Saibling blau (ganzer Fisch) per dag

mit Babyerddpfeln und im Sud mitgegartem Gemuise

Saibling Miillerin Art (ganzer Fisch) per dag

knusprig in Maisstdrke und Butter gebraten

Wels

Welsfilet natur
Jestes, eher neutrales Fleisch, gratenfrei

Welsfilet auf serbische Art
Chiliflocken, Maisstarke und Butter, Paprikamayo

Cevapéiéi vom Wels
an Salatbouget, Paprikadip und Gebdck

Gebackenes Welsfilet

Pikantes rotes Welscurry
mit Reis und Frischgemtise

Saltimbocca vom Wels
Welsfiletstreyfen mit Speck und Salbel umwickelt

Beillagen

25dag
35dag

25dag
35dag

25dag
35dag

25dag
35dag

25dag

25dag
35dag

23,00
32,30

25,00
34,00

0,75

1,00

0,80

15,70
21,80

16,80
23,00

17,00

17,30
19,40

17,00
24,00

Susis Pfannen gem use Irischgemiise nach Lust und Laune der Chefin zusammengestelit 5,10

Rustikale Petersilerdapfel sabyerdcnsel in der Schaie mit Petersile und Natursalz

Ba bye rda pfel natur Babyerddpfel in der Schale angebraten mit Natursalz
Reis vom Fronlich Reishof / Steiermark

Knoblauchbrot rausbrormir Knoblauch-Olivendiviberbacken
Krauterbutter

Toskanaspitz weises Gebdckstiick

Toskanaspitz mir Krauterburter viberbacken

4770
4770
4,20
3,20
1,50
2,90
4,80



Fuirunsere kleinen Gdaste
oder grojsen Gaste mit kletnem Hunger

Gebackene Welsstabchen 4 Stk.
mit Ketchup

Gegrilltes Schwanzstiick von der Lachsforelle
mat Frischgemuise der Saison

Frirunsere , Nicht-EFischesser”

Rotes Gemiisecurry (vegan)
mit Reis

Gebratene Gemusetascherl (wegetarisch)
an buntem Blattsalat

Nachspeisen

Besoffene Millerin
Griefsflammerie mit hausgemachtem Rotweinlikor oder Eierlikor

Nichterne Miillerin
Grigisfiammerie mit Frucht- oder Schokosauce

Dornauer Cremeschnitte
Unser Nachspeisenklassiker mit Oberscreme

Dornauer Cremeschnitte mit Eierlikor-Obers-Sauce
.. wenn es ein bisserl mehr sein darf!

Dornauer Cremeschnitte mit Frucht- oder Schokosauce

Joghurtmousse im Glas mit Fruchtsauce

Warmer Schokokuchen mit fliissigem Kern
und Fruchtsorbet, ca. 20 Min. Wartezeit

8,40

12,60

15,70

15,00

6,30

6,30

470

6,80

6,80
6,30

8,40



Schnapse, Likore

Destillerie Golles - Riegersburg
Marillenbrand

Kriecherl-, Pfirsich-, Williamsbrand
Quittenbrand

Zwetschkenbrand ,, Alte Zwetschke®
Herzkirsche

Edelbitter

Arcus - Norwegen
Aquavit

Nonino - Friaul
Grappa Monovitigno il Moscato

Fernet Branca

Averna 2cl

Kaffeespezialitdten

Kleiner Brauner
Grofer Brauner
Cappuccino
Espresso

Espresso grof
Espresso macchiato
Latte Macchiato
Melange
Verlangerter
Verlangerter Braun
Portion Schlagobers
Tee

Fragen Sie uns nach den verfugbaren Sorten

Portion frisch gepresster Zitronensaft

2cl

6,00
5,00
5,00
5,00
5,00
5,00

3,80

490

450

490

3,30
4,80
450
3,00
4,80
3,30
480
450
4,00
450
160
410

160



Feste feiern mit Atmosphdre

Feste feiern wird in der Muhlsteinstube
grold geschrieben: Hochzeit, Jubilaum,
Geburtstag, Weihnachtsfeier oder
Firmenevent - beiuns sind Sie genau
richtig. Wir sorgen dafur, dass jede Ihrer
Veranstaltungen fir Sie und fur IThre
(Géaste zu einem unvergesslichen
kkulinarischen und atmosphéarischen
Erlebnis wird.

Unser Betrieb bietet im Innenbereich und
im Garten jeweils rund 40 Personen Platz.

Zuséatzlich steht Thnen der Sommerstadl
zu Verfugung, in dem bis zu 100 Géaste
bequem feiern kdnnen.

(buchbar Maibis Anfang Oktober).

Unser Hochzeitsgarten steht allen
Paaren flr unvergessliche Momente zur
Verfigung. Standesamtliche Trauungen
sind moglich.

Interesse?
Kontaktieren Sie uns unter
gutfischessen@muehlsteinstube.at
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